Denrées alimentaires

Programmes standards microbiologiques pour I'analyse de denrées alimentaires

LMO1 a LMO6

Nos programmes standards se prétent au
contrble de qualité de produits alimentaires
et plats préts a la consommation. Les exi-
gences de qualité microbiologique (valeurs
indicatives) sont définies par des associa-
tions industrielles ou, dans certains cas, par
I'Office fédéral de la sécurité alimentaire et
des affaires vétérinaires (OSAV).

LMO1 Boissons provenant d'un distributeur
automatique.

LMO2 Denrées alimentaires préparées
avec des produits fermentés et prétes a
consommer, froides.

LMO3 Produits de patisserie ou denrées

alimentaires, préparés avec des produits
laitiers (non fermentés) prétes a consom-
mer, froids.

Programmes standards pour analyse microbiologique de denrées alimentaires

Programme d'analyse
Prix en Fr.

Germes aérobies mésophiles
Enterobacteriaceae
Escherichia coli
Staphylocoques a coagulase positive
Bacillus cereus
Levure et moisissures

Préparation d'échantillons

bachema cdp21/23 42

LMO1 LMO02 LMO3

65.— 80.— 100.—-

LMO04 Produits ou plats, avec des ingré-
dients préchauffés (viande ou poisson, ex-
cepté les ingrédients céréaliers), prétes a
consommer, chauds ou froids.

LMOS5 Produits mélangés avec des ingré-
dients céréaliers.

LMO06 Produits sensibles aux moisissures
(p.ex. smoothies).

LMO04 LMO5 LMO6

100.—- 130.—- 40.-



